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Vorspeisen:

Pastinaken-Suppe mit weisser Schokolade 9.50
Kurbis-Cremesuppe 9.50
Nusslersalat mit gehacktem Ei, Baumniss und Croutons 12.50
Nusslersalat mit Speck, Champignons und Croutons 13.50

Wilde-Hauptspeisen:

Tatar vom Hirschfilet nach Art des Hauses m 90g 160g
28.50  34.50

dazu servieren wir Toastbrot, Butter und Krauterbutter

Filet im Gusseisenteller 200g 300g 400g

auf Krautermousse mit Spatzli
vom Hirsch 47 .- 56.- 65.-
vom Wildschwein 39.- 48.- 57.-

Filet ,,Chriz-Art“

Medaillons an Morchel-Gemiserahmsauce mit herbstlicher Gemusegarnitur und Spétzli
vom Hirsch 51.50
vom Wildschwein 43.50

Rehschnitzel ,,Mirza“ an Cognac-Wildrahmsause 45.-

mit herbstlicher Gemusegarnitur und Spétzli

Wildgeschnetzeltes ,,Ziircher Art*“ mit Spatzli 39.-
Hirschbraten an Rotweinsauce mit herbstlicher Gemiisegarnitur und Kartoffelgratin 36.50
Wildsaupfeffer ,,Jagerart mit Spatzli 35.50

Fehlschussteller (vegetarisch) herbstliche Gemiisegarnitur, 27.50
Champignon-Rahmsauce und Spéatzli

Weinempfehlung:

Ripasso della Vapolicella DOCG Patio 0,5L 25.-

Preise in CHF inkl. MwSt.



| _ - LA
Wallale 7w Neo a(~

nur auf Vorbestellung mind. 2 Tage im Voraus

Fondue Chinoise in 3 Varianten im Holztallerschnitt
far lhren speziellen Anlass im Dachchédnel

(4-50 Personen)

oder

im Caquelon (ab 2Personen)
Das beliebte Gemeinschaftsessen bei uns im Chriz

Sobald Reservationen im Gesamten von mindesten 15 Personen vorliegen. wird das
Chinoise vom Tellerservioe zur Buffet-Selbstbedienung.
Dabei verringert sich der Preis fir jede Person um CHF 3-

roh geblicbenes Restfleisch vom Servierteller bzw. vom Buffetschrank kann gewogen zu
gunstigerem Preis mitgenommen werden.



Karotten, Sellerie, Lauch, Weisskraut, Rinder— & Gemusebrihe.

Rinds-Entrecote, Prerde—Entrecote. SchweinsNierstuick.
Poulet-Brust, Rindsballchen

Knoblauch, Tartare, Curmy Banana. Cocktail & BBQ

Rastikrokette, Pormmes, Comichons. Silberzwiebeln,
Maiskalbchen

Tisoh-Service CHF 55- pP
ab gesamt 15 Personen als Buffet CHF 52- pP

scharfe Brihe mit Ingwer Wurzel, Zironensaft, Zitronengras,
Limonenblatter: Karotten, Zwiebeln, Chilischoten und
Koriander:

Reisch: Ead Rinds—Entreoote, Schweins-Nierstiick, Poulet-rust, Enten-

Brust. Crevetten

Dipsaucen: Knoblaudh, Curry Banana, Roter Curry Kokos, Thai Chili und
Sweet Chili

Beilagen: Reis, Frahlingsrollen, Bambussprossen, frische Ananas

Tisch~Service CHF 59- pP
ab gesamt 15 Personen als Bufret CHF 56- pP

Oktober & November

Rotweinboullion mit Steinpilzen

Hirschfilet. Rehschnitzel. Wildschweinfilet, Fasanbrust,
Knoblaudh, Tartare, Curry Banana, Cocktail, BBQ,
Preiselbeer—-Cumberland

Spatzli. Rosenkohl. Rotkraut. Marroni. Plfferlinge

Tisch-Service CHF 62- pP
ab gesamt 15 Personen als buffet CHF 59 pP

Preise In CHF InkL Mwst



Suppen:
Solothurner Wysuppe
Cremesuppe Chruz-Art mit Gemusestreiten

Suppentdpfli:
Engelstopﬁ himmlischer Gemuseeintopf mit Rind und Kartoffeln
T@UF@[StOpF feuriger Gemuseeintopf mit Rind, Kartoffeln und Chili

Salate:
Gruner Salat

Gemischter Salat
Kopfsalat, Gurken, Mais, Ruebli, Randen, bohnen und Chabis

alle Preise in CHF inklL MwSt

1050
020

14-

850
1050



Belicbtes

Entrecote auf Krautermousse:

im heissen Gusseisen - Teller 200g 300g
Pferd (Canada) inkl. Beilage 38- 47 -
Rind inkl. Beilage 45- B4-

flambierte Entrecote:
in der Eisenpfanne flambiert mit

Whisky an cremiger Preffer-Raohmsauce  200g  300Og

Pferd (canadoy inkl Beilage 40- 49-
Rind inkL. Beilage A7 - 56-
Beilagenauswahl:

Spatzli, Ratatouille, basmatireis oder Pommes
Kartoffelgratin + 2-

Garstufen:

bleu - rare - stark blutig =
saignant = medium rare - rot =
d point  ~ medium - rosa =
bien cuit - well done - gut durch =

innen noch roh

400g
26~
63-

400g

Sloly
eloky

im Kern noch blutig
innen durchgehend rosa

durchgebraten

alle Preise in CHF inkl MwSt



Herzhaftes

Pﬁ@rd@\X/l'JrF@l (Canada) oder
Rindswurfel

Entrecote gewarfelt. rosa gebraten,
an Morchel-Gemuserahmsauce mit Spatzli

Kalbsleberli Calvados mit Kartotelgratin
Kalbsleberli in Butter mit Kartoffelgratin

Suuri Kalbsleberli. mit Kartoffelgratin
mit oder ohne Sauerrahm

Kasatschok

Pferd (Canada) oder

Xgle

Entrecote rosa geboraten. gewdrfelt
an Stroganoffsauce mit Basmatireis

Jack Sparrow

Riesencrevetten (aus ferndstlicher Zucht) an pikanter,

karibischer Gemuserahmsauce mit Basmatireis

Schweinsplatzli Nierstack)
an Krautermousse mit Pommes

Spatzlipfanne

4150
47 -

40~
30-
3/~

3790
43-

%%

200g 300g

20.50

mit Speck. Zwiebeln, Champignons und Raclettekdase 24-

alle Tellergerichte klein - 4-

alle Preise in CHF inkl MwSt

34-
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vom Poulet:

Poulettraumli
Pouletgeschnetzeltes (rust) an Baileys-Rahmsauce
mit Basmatireis

Poulet ,Singapur”
Pouletbrust an Curry- Kokossauce mit Blattspinat
und Basmatireis

Pouletbrust
an Kréautermousse mit Pommes

Vegetarisches:

Quark-Griess-Gnocchi
an Spinat-Rahmsauce mit Parmesan
an Stroganoffsauce mit Greyerzer
an Currysauce ,Singapur” mit Kokosraspel

alle Preise in CHF inkl MwSt

31250

3150

200g

2050

2450
2500
2500

300g

34-



vom Schweins = Niersttck

Harleysattel 2750
paniertes Riesenschnitzel inkl. Pommes
Chraz-Schnitzel 2050

Riesenschnitzel in Thaler Kasepanade inkl. Pommes

Rahmschnitzel mit Spatzli 2650
2 Schnitzel an Champignon-Rahmsauce

Cordon bleu 3250
gefullt mit Vorderschinken und Raclettekase

inkl. Pommes

Alle Preise in CHF inkl MwSt



JLACK PEARL |

GEGRILLTES ENTRECOTE.
AN PIKANTER. KARIBISCHER
(GEMUSERAHMSAUCE. ./ IACK_SPARROW"
GESPICKT MIT

GEGRILLTEN RNANAS-KREVETTEN:
SPIESSLI

DAZU REILAGE NACH WAHL AUS UNSEREM RINGEBOT

200G zZwemaster) 300G Dremaster) 400G (ViermASTER|
VOM PFERD 45.~ 54.- 63.-
VOM RIND 52.- 61.~ 70.~

PrEISE IN CHF INKE MWST
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